HOCHSTE QUALITAT UND
BESTER (GESCHMACK.

v SEIT UBER 50 JAHREN FEINSTE BAYERISCHE
FLEISCH- UND WURSTSPEZIALITATEN.

WEIL ES NICHT WURST IST — WAS IN DER WURST IST!

THALKIRCHNER STRASSE 63 - 80337 MUNCHEN - TELEFON 089-7258098
WWW.MBWASSONST.DE - WURST@MBWASSONST.DE - HANSL@BREZL.FR

Unsere Lowenbriu Oktoberfestbiere
Maf$ Oktoberfestbier* ; N 1L, 11,50 €
Maf$ alkoholfreies Schankbier* 1 L. 11,50 €
Maf3 Radler® LOWENRKU 1 Ler. 11,50 €
...und vom Limostandl
Petrusquelle Mineralwasser Spritzig TS 05Le 450€
Petrusquelle Mineralwasser Natur 0,5Ler. 4,50 €
Apfelschorle 0,5Ltr. 510 €
Johannisbeerschorle 0,5 Ltr. 5,10 €
Cola Mix 48 0,5La. 5,10 €
Orangenlimo fiir Kinder *** 0,5 Ler. 3,50 €
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Wir sind Chiemgau.

Naturbelassene Quellabfiillung aus den Chiemgauer Alpen

* neutraler PH-Wert
* fir die Zubereitung von Sauglingsnahrung geeignet
* mehrfach ausgezeichnet




Vom Brotzeitstandl

Brotzeitteller'>**""

Traditioneller Obazter, schwarzgerducherter
Wacholderschinken, kaltes Spanferkel,
eriuchertes Wammerl, Fleischpflanzerl,
%rakauer Whurst, Hausmacher ﬁauch-
Leberwurst, Emmentaler Wiirfel, Radi,
Radieserl, Butter und Landauer Gewiirzbrot

fiir 2 Personen 28,50 €

Kiseteller®>*"#"

Weihenstephaner Camembert,
Emmentaler Wiirfel, Tilsiter,
Bergbauern Kas, Butterkis,
Miesbacher Wiirfel, Obazter, Butter

und Landauer Gewiirzbrot

fiir 2 Personen 28,50 €

Vorspeisenplatte fiir den ganzen Tisch

Obazter, Honig-Senf-Frischkise,
Brotzeit-Frischkise, Griebenschmalz,
§er'ducherte Leberwurst, Fleischsalat im Glasl,

chinkenknacker, Radi, Radieserl

und Landauer Gewiirzbrot!?3»fehi

pro Tisch 72,00 €
Gemischter Raditeller*s

Miinchner Bierradi, frische Radieserl

und Schnittlauchbrot 9,50 €

Obazter, Obazter, Obazter’...

Traditioneller Obazter aus Brie, Frischkise
und Fassbutter mit Landauer Gewiirzbrot 9,80 €

oder je 1 Nockerl PRt
Obazter aus Brie, Frischkise und Fassbutter,
Honig-Senf-Frischkise und bayrischer Brotzeit-

Frischkise mit Radieserl und Schnittlauch
und Landauer Gewiirzbrot 9,90 €

Grofler gemischter Salatteller"
mit Balsamico-Dressing,

garniert mit Brathendlstreifen 15,20 €

Aus dem Suppentopf

Ochsenbouillon mit Pfannkuchenstreifen

und Schnittlauch *<&*! 6,00 €
Hausgemachte Leberknodelsuppe :

mit Gemiisestreifen und Schnittlauch®” 6,80 €
Feurige Gulaschsuppe mit Paprika

und Pfefferschoten ®" 8,50 €
Suppentdpfchen mit Hithnerfleisch,
Fadennudeln und Gemiisestreifen *“#'" 8,50 €

o Unser Bratreindl fiir b

zwet Personen

Niederbayerische Bauernente, halbe gegrillte
Schweinshaxe, Spanferkelschulter und
Schinkenbratwiirstl mit Apfelblaukraut

und Kartoffelknodel>34>62 54,00 €

il 3]

Vom Grill und aus der Pfanne

15 frisches, niederbayerisches Bauernhendl

mit Fassbutter gegrillt® 12,20 €
15 niederbayerische Freiland-Bauernente

mit Kartoffelknodel**>*8 26,50 €
Knuspriges Spanferkel

mit Kartoffelknodel>*>¢ 26,00 €
Portion ge&rillte Schweinshaxe

mit Kartoffelknodel>*>*¢ 19,50 €
oder

ganze krosse Haxe mit Semmel-

und Kartoffelknodel**>*# 28,50 €

Ganzes Surhaxl (auch Eisbein fgenarmt)
auf Sauerkraut mit Salzkartoffeln™**%>¢ 19,50 €

Bayerischer Schweinsbraten
mit Krusterl und Kartoffelknodel?*>+¢ 19,20 €
Geschmorter Zwiebelrostbraten

aus der Lende geschnitten
mit Speckbohnen und Roéstkartoffeln®*¢ 24,80 €

Hausgebeizter Sauerbraten mit

Semmelknédel und Apfelblaukraut™>**¢ 19,80 €

Miinchner Kalbsbrust
mit Weiflbrotfiille und Petersilie gefiillt,
dazu ein gemischter Salat"*# 19,50 €

Edelhirschragout mit
Butterspitzle und Wildpreiselbeeren™>**¢ 21,00 €

Wiener Schnitzel vom Kalb

in Fassbutter gebraten A
mit Wildpreiselbeeren und Salat">**°#" 24,00 €

Geschnetzelte Rinderfiletspitzen

in Rahmsauce mit frischem Paprika
und Spitzle">*>et 26,50 €
180g gegrilltes Filetsteak vom Rind

in gruner Pfefferrahmsof3e mit '
Petersilienkartoffeln und Salatteller ">**" 29,50 €

1 = mit Farbstoff, 2 = mit Konservierungsstoff, 3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = mit Geschmacksverstirker, 5 = geschwefelt, 6 = geschwirzt, 8 = mit Siiffungsmittel,
10 = mit Phosphat, a = Weizengluten, ¢ = Eier, f = Sojaprodukte, g = Milcherzeugnisse, h = Mandeln, i = Sellerieerzeugnisse, j = Senferzeugnisse, | = Schwefeldioxid und Sulfit

Beilagen

2,3,3,0,8:i

Apfelblaukraut oder Fass-Sauerkraut
vom Ismaninger Krautbauern Jakob Kraus 4,50 €

Geriebener Kartoffelknodel

mit gerdsteten Brotwiirfeln geftille™*>* 4,50 €
Hausgemachter Semmelknddel**<# 4,50 €
Lauwarmer Kartoffelsalat

oder Speckkrautsalat?’ 4,50 €
Kleiner gemischter Salatteller

mit Balsamico-Dressing "' 6,80 €
Portion Pommes Frites 5,80 €
Wurstspezialititen vom
Metzger Magnus Bauch

2 Stiick Miinchner Weifswiirst®'*! 7,20 €
2 Paar Wiener Wiirstl

mit Fass-Sauerkraut>>#1%/ 9,50 €
Immer noch eine Wiesn-Tradition:

2 Paar Miinchner Schweinswiirstl

mit Fass-Sauerkraut®'" 10,50 €

In Butter gebratene Briesmilzwurst vom
Kalb mit lauwarmem Kartoffelsalat>** 15,20 €

o Eine kleinere Portion °
fiir'n Mittag
ﬂ

Kriftiges Bauerngrostl mit Riucherwammert,
Streifen von der gekochten Rinderbrust,
Rostkartoffeln und Kraut®?*# 11,20 €

% Niederbayerische Freiland-Bauernente
vom Grill mit Kartoffelknodel**>*¢ 13,50 €

Surhaxerl vom Spanferkel und eine Scheibe

mageres Riucherwammerl auf Sauerkraut
und Petersilienkartoffeln"*? 11,80 €

werktags Montag — Freitag bis 15.00 Uhr

...und wenn Sie heute kein
Fleisch mogen
Champignons, E erlinﬁe und Reherl

mit Petersilie in feiner Rahmsauce

mit Semmelknodel & 17,20 €

Gerostete Schupfnudeln aus Kartoffelteig
auf Sauerkraut®“®

13,80 €

Schwibische Kisspitzle mit Emmentaler,

Rahm und gerdsteten Zwiebeln s 13,80 €

...und dann noch Vegan

Kirtner Steinpilznudeln in einer
Olivenol-Creme, auf Pfifferlingen

und mit Rucola-Stroh 14,80 €

Zum Schluss was SiifSes
...muss einfach sein!!

Dampfnudel mit Honigrammerl
in Bourbon-Vanillesauce *# 8,20 €

und von unserem Spezialisten aus dem Lungau:

Kaiserschmarrn
aus der gusseisernen Riesenpfanne
mit Rosinen und Apfelmus*“#"° 13,50 €

Alle Preise in Euro inkl. Bedienungsgeld und 19% MwSt.

al

Unser Kiichenchef Martin Wacker

aus Bad Kleinkirchheim wiinscht:
,“

~Guten Appetit!
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Lowenbriu Festzelt

- Ludwig Hagn und Stephanie Spendler
LOWENBRAU  Gaststitten-Betricbs OHG - GyRlingstr. 15, 80805 Miinchen

info@hirschau-muenchen.de
www.hirschau-muenchen.de
Telefon 089-36090490

LOWENBRAU




